
Antipasti – à partager à l’apéritif 

Farandola degustazione  ....................................................................................... 2 pers. 12.50€ 
Charcuterie, Mozzarella, grissini, sauce poivron et pain au pesto vert  4pers. 20.00€  

Plate with cold cuts, Mozzarella, gressini, pepper sauce and green pesto bread 6 pers. 25.00€ 
 

 Grissini et deux sauces : poivron et pesto vert   ........................................................ 6.50€ 

Grissini with two sauces: pepper and green pesto 
 
 

 

Primi Piatti - Nos Entrées  

Piccola pizza, salade verte  ................................................................................................. 9.90€ 
Petite pizza au choix (voir carte des pizza)  
Small pizza of your choice (see pizza menu) 

 
Carpaccio di Manzo (70g)  .................................................................................................. 13.50€ 
Carpaccio de bœuf, Parmesan, pesto vert et roquette  
Beef carpaccio, Parmesan, green pesto and arugula 
 

 Carpaccio di pomodoro  ....................................................................................................... 8.00€ 
Salade de tomates en carpaccio, roquette, basilic et olive  
Carpaccio tomato salad, arugula, basil and olive 
 
 

Nos Bruschetta - servies avec une salade de roquette :   

- Margharita : tomate, olive  ....................................................................................... 8.50€ 
Bruschetta Margharita: tomato and olive 

- Parma : tomate, jambon fumé, Parmesan, olive ...................................................... 11.50€ 
Bruschetta Parma: tomato, smoked ham, Parmesan, olive 

- Napoletana : tomate, anchois, Parmesan, câpres ................................................. 11.00€ 
Bruschetta Napoletana: tomato, anchovies, Parmesan, capers 

 

Insalata – Nos salades 

Salade Caprese  .................................................................................................................... 16.50€ 
Salade, tomates, Burrata, jambon de Parme et basilic 
Salad, tomatoes, Burrata cheese, Parma ham and basil 
 

Carpaccio di Manzo (150g) ................................................................................................. 22.00€ 
Carpaccio de bœuf, Parmesan, pesto vert et roquette  
Beef carpaccio, Parmesan, green pesto and arugula 

 
Nos salades de Penne :   

- Aux deux saumons et légumes ......................................................................... 14.50€ 

- Au jambon de Parme et légumes ...................................................................... 13.50€ 
 

 PLAT VEGETALIEN /   Plat végétarien 
TOUTE NOTRE EQUIPE SE TIENT A VOTRE DISPOSITION POUR VOUS RENSEIGNER SUR LA COMPOSITION 
 DES PLATS EN RAPPORT AVEC LA LISTE DES ALLERGENES NOTOIRES. PRIX NETS. SERVICE COMPRIS. 

 



Carni – Nos viandes 
 

Escalope de poulet milanaise, gnocchi et légumes .............................................. 17.00€ 
Milanese chicken escalope, gnocchi and vegetables 

 

Osso bucco de veau aux poivrons, risotto  .............................................................. 24.00€ 
Veal osso bucco with peppers, risotto 

 

Burger de la Trattoria, frites et salade ......................................................................... 20.50€ 
Pain burger à la tomate et au basilic, steak haché, Mozzarella, pesto vert, jambon fumé  

Tomato and basil burger bun, minced steak, mozzarella, green pesto, smoked ham 
 

 

Gnocchi al forno – Nos gratins de gnocchi 

  Aux poivrons : gnocchi, poivron, crème et Mozzarella  .................................................... 12.50€ 
Gnocchi gratin with pepper, cream, mozzarella 

 

Au jambon de Parme : gnocchi, tomate, jambon fumé de Parme et Mozzarella  ........ 14.90€ 
Gnocchi gratin with tomato, smoked Parma ham and Mozzarella 

 

  Au Gorgonzola : gnocchi, crème de Gorgonzola, pesto .................................................. 14.50€ 
Gnocchi gratin with creamy Gorgonzola sauce and pesto  

 

 

 

Pasta – Nos pâtes 
   Al Verdure  ................................................................................................................. 16.00€ 

Orecchiette, tomate, légumes du moment, huile d’olive  

Orecchiette, tomato, seasonal vegetables, olive oil 

 

Al Bolognese ............................................................................................................ 15.00€ 
Linguine, tomate, boeuf haché et Mozzarella   

Linguine, tomato, minced beef and Mozzarella 

 

Al Salmone ................................................................................................................ 19.90€ 

Linguine, saumon, câpres, oignon rouge, crème, Mozzarella 

Linguine, salmon, capers, red onion, cream, Mozzarella  

 

Al Galina ................................................................................................ 19.90€ 
Linguine, blanc de poulet, champignons, crème, Mozzarella  

Linguine, chicken breast, mushrooms, cream, Mozzarella 

 

Lasagne al forno .................................................................................. 16.50€ 
Lasagne traditionnelle à la sauce Bolognese, gratinée au four et salade verte 

Traditional lasagna with Bolognese sauce, baked in the oven and green salad 

 

 
PRIX NETS. SERVICE COMPRIS. 

 



Pizze – Nos pizza 

Base tomates et Mozzarella 

 
• Margherita   .................................. 11.20€ 

Olives, basilic 
Olives, basil   

 
 

• Napoletana ....................................... 14.80€ 
Anchois, olives, câpres  
Anchovies, olives, caper  
 
 

• Cantadina ......................................... 13.80€ 
Oignons, lardons, olives 
Onions, bacon, olives  

 
 

• Regina ............................................... 13.80€ 
Jambon blanc, champignons de Paris, olives 
Ham, mushrooms, olives 

 
 

• Napoli ................................................ 14.80€ 
Salami piquant, olives 
Spicy salami, olives  
 
 

• Parma ................................................ 15.80€ 
Jambon de Parme, roquette, grana, olives 
Parma ham, arugula, grana, olives 

 
 

• 3 fromaggi   ................................. 14.80€ 

Gorgonzola, mozzarella, grana, olives 
Gorgonzola, mozzarella, grana, olives 

 
 

• Al salmone ....................................... 18.80€ 
Saumon mariné, pesto d’ail, olives 
Marinated salmon, garlic pesto, olives  

 
 

• Gamberi ............................................ 17.90€ 
Crevettes, tomate, Mozzarella, pesto 
Shrimps, tomatoes, Mozzarella, pesto  

 
 

• Burrata .............................................. 18.50€ 
Burrata, jambon de Parme, tomates cerises, roquette 
Burrata cheese, Parma ham, cherry tomatoes, arugula 

 
 

• Calzone ............................................. 15.80€ 
Tomate, Mozzarella, jambon, champignons, œuf 
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms, egg 
 

 Base crème et Mozzarella 

 

• Delisioza ......................................... 15.80€ 
Jambon de Parme, pesto d’ail, roquette, Grana 
Parma ham, garlic pesto, arugula, grana 

 
 

• Parma capra ................................... 16.80€ 
Jambon de Parme, chèvre, roquette, Grana 
Parma ham, goat cheese, arugula, grana 

 
 

• Parma bianca ................................. 15.80€ 
Jambon de Parme, roquette, Grana 
Parma ham, arugula, grana 

 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
Supplément garniture : 1.50€ 

Petite salade verte : 3.80€ 

Grande salade verte : 5.40€ 

 

 

 

 

 

 

 

 PLAT VEGETALIEN /   Plat végétarien 

 

 

 

Petite pizza  

au choix 

 

+ 

 

Petite salade  

verte 

9.90€ 

 
Notre formule petite faim 



Carte Des Desserts 

Tarte maison du moment  ....................................................................................... 6.90 € 
Tart of the day  
 

Crème brûlée ............................................................................................................. 7.50 € 
 

Mousse au chocolat  ................................................................................................ 7.50 € 
Chocolate mousse  
 

Café ou thé gourmand ............................................................................................. 9.00 € 
Coffee or Tee with small desserts  
 

Meringue chantilly et coulis de chocolat ........................................................  7.50 € 
Meringue with whipped cream and chocolate sauce 
 

Meringue glacée et chantilly  ...........................................................................  9.90 € 
Meringue with ice cream and whipped cream 
 

Panna cotta au lait de coco citronnée, fruits de saison  
et coulis fruits rouges .............................................................................................. 8.20 € 
Panna cotta with coconut milk and lemon, seasonal fruits and red fruit coulis  
 

Tiramisu ...................................................................................................................... 9.00 € 
 

Profiteroles .............................................................................................................. 10.50 € 
Pastry balls with ice cream and hot chocolate   
 

Glaces et Sorbets 
1 boule  .................................................. 2.30 € 
2 boules ................................................. 4.40 € 
3 boules ................................................. 6.50 €  

Supp Chantilly ...................................................... 0.90 € 
 

Glaces : Vanille, chocolat, café, menthe, pistache, 
noix de coco / Sorbets : Fraise, framboise, citron, 
poire, passion 
 

Vanilla, chocolate, coffee, mint, pistachio, coconut / 
Strawberry, raspberry, lemon, pear, passion fruit 
 
 

Coupes glacées  
 

• Dame Blanche ................................... 8.80 € 
2 boules vanille, chocolat chaud, crème fouetté 
Vanilla ice cream, hot chocolate, whipped cream 
 

• Café ou Chocolat Liégeois ............. 8.80 € 
2 boules café ou chocolat, café ou chocolat chaud, crème 
fouettée  
Coffee or chocolate ice cream, coffee or hot chocolate, 
whipped cream 

 

• Coupe Amarena ................................ 8.80 € 
2 boules vanille, cerises amarena, crème fouettée  
Vanilla ice cream, amarena cherries, whipped cream 
 

• Bounty ................................................ 8.80 € 
2 boules coco, chocolat chaud, crème fouettée  
Coconut ice cream, hot chocolate, whipped cream 

 
Coupes glacées arrosées 
 

• Le Colonel ........................................ 9.50 € 
3 boules citron, Vodka  
 3 scoops of lemonn sorbet, Vodka 
 

• La Williams ...................................... 9.50 € 
3 boules poire, eau de vie de Poire Williams  
 3 scoops of pear sorbet, Williams pear brandy 

 
• La Framboise .................................. 9.50 € 
3 boules Framboise, eau de vie de Framboise  
3 scoops of raspberry sorbet, raspberry brandy 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

TOUTE NOTRE EQUIPE SE TIENT A VOTRE DISPOSITION POUR VOUS 

RENSEIGNER SUR LA COMPOSITION DES PLATS EN RAPPORT AVEC LA 

LISTE DES ALLERGENES NOTOIRES. PRIX NETS. SERVICE COMPRIS. 

 

 



Boissons chaudes 
Expresso, Décaféiné ....................  2.30 € 

Double expresso ...........................  4.30 €  

Café long  ......................................... 3.10 € 

Thés, infusions .............................. 3.20 € 

Capuccino  ...................................... 3.90 € 

Chocolat Chaud ............................  4.20 € 

Café Alsacien .................................. 9.00 € 

Irish Coffee  ..................................... 9.00 € 

 
 

Digestifs 

Nos Eaux de Vie d’Alsace – 4cl 

Marc de Gewurztraminer  ............ 7.90 € 

Mirabelle  ......................................... 7.90 € 

Quetsche  ......................................... 7.90 € 

Poire Williams ................................ 7.90 € 

Kirsch ..............................................  7.90 € 

Framboise  ....................................... 9.40 € 

Baies de Houx  ............................... 9.40 € 

Sureau  ............................................. 9.40 € 

Alisier ...............................................  9.40 € 

Eglantine  ......................................... 9.40 € 

Coing  ............................................... 9.40 € 

Sorbier  ............................................. 9.40 € 

Gentiane ..........................................  9.40 € 

 

 

Nos Alcools Blancs - 4cl 
Gin  .................................................... 5.80 € 

Grappa  ............................................. 6.30 € 

Vodka  ............................................... 5.80 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nos Alcools Bruns - 4cl  
Bas-Armagnac VS  ......................... 9.40 € 

 

Bas-Armagnac 1980  .................. 19.80 € 

Bas-Armagnac 1965  .................. 32.50 € 

Cognac VS  ...................................... 7.30 € 

Cognac XO  ................................... 14.70 € 

Marc de Bourgogne  ...................... 7.90 € 

Calvados  ......................................... 6.90 € 

Calvados Du Breuil AOC Pays d’Auge  .... 8.20 € 

Calvados Du Breuil AOC Pays d’Auge Réserve des 

Seigneurs 20 Ans d’Age  ........................ 16.80€  

Vielle Prune .....................................  7.90€ 

 
Nos Liqueurs – 4cl 
Chartreuse Verte ........................... 9.90 € 

Grand Marnier Cordon Rouge  ... 5.90 € 

Marie Brizard  .................................. 5.90 € 

Amaretto .......................................... 5.90 € 

Limoncello ...................................... 5.20 € 

Get 27  ............................................... 5.20 € 

Bailey’s ............................................ 6.80 € 

Cointreau  ......................................... 5.80 € 

 

 

 

 

 

PRIX NETS. L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, 
A CONSOMMER AVEC MODERATION. 

 


